101, Samosa (4 St) mit einer Fillung nach Waht %

102, Mozzarella-Sticks (6 St.) mit BBQ-Sauce.

103. ' Onion Ring mit BBQ-SoBe

104. | Pakoras Verschiedene Gemusesorten frittlert in
einem Kichererbsantelg

105.  Paneer Pakora Indischer Rahmkdse mit indischen
Gewdrzen im Kichererbsenteig frittiert.”

106, ' Murgh Pakara Hihnerflelsch mit indischen Gewirzen im
Kichererbsenteig frittiert. |

107. | Samosa Chat mit Kichererbsen, Zwiebeln und Salat * - - - =

110. | Butter Naan - Brot aus feinstem
Weizenmeh! mit Butter gebacken,®

111. ' Roti-Chapati Indisches Vollkombrot. !

. Gemischter Salatteller (kiein)
122. | ltalia Salat Gemischter Salat + Schinken und Ei
123, Puten Salal Gemischter Salat + gegriltem Putentleisch « - 11,00/
124. | Griechische Salat Gemischter Salat/+
Schafskase, Oliven, Essig:-Olivenol

131.
132,
133,
134,

Chicken Curry "Mugal-e-Azam" Hahnchenbrustfilet
serviert nach nordinscher Art, !
Chicken Palak “Nargisi” Saftige Huhnchenbrustfilets in
mild gewilrztem Spinat mit Ingwer,
Knoblauch und KashmirgewUrzen
Chicken Shahi-Korma Hahnerfiletstiicke zubeveitet in
einer milden Tomaten-Sahne-Sauce mit
Mandeln, Rosinen, Gashewkernen und
Kokosraspeln. Ein Rezept aus der
Kkaniglichen Moghul-Kiiche.
Chicken Tikia Masala eingelegtem Hahnehenbrusthilet
in spezieller Masala Sauce
Chicken Vindaloo Hahnchenbrustfilet mit Currysauce,
Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch und Koriander. o
Butter Chicken Hahnchenbrustfilet zubereitet in
einer fainen Butter-loghurt Cusry Sauce. "
Chicken Jalfrezie Hahnchenbrustfilet mit
frischen Paprika, Karatten, Tomaten in
verschiedenen Gewdrzen.
Mango Curry Hahnchenbrustfilet in milder
Mango-Sahne-Sauce mit' Mangostickehen. "
Chicken Karahi Hohnerfiletstiicke mit Zwiebein, Ingwer,
Knoblauch, Tomaten und frischen Krauterm im
Karahi (indischer Spezialtopf) zubereitet.
Chili Chicken - Huhnerfiletsticke gebraten mit
Zwiebeln, Paprika und roter Chili
Chicken Madrasi -Scharf, mit Hahnchenbrustfilet in
ainer Kokos-Curry-Sauce nach
stidindischer Art zubereitet, *
Murgh Chana Hahnchenbrustfilet, Kichererbsen,
Ingwer, Knoblauch, Kashmir-Gewuirzean.
Qima Matter Aloo - Rinderhackfleisch mit Exbsen, Ingwer,
Kartoffeln, Knoblauch In einer Currysauce, i

Lamm Curry eingelegtes Lammfleisch ohne
Knochen in pikanter Sauce, **
Lamm Jalirez) saftiges Lamrmfieisch mit Paprika,
Karotten, Tomaten und versch, Geworzen,
Lamm Tikka Masala - im Tandoor gegrilite
Lammiiletstocke In spezieller Masala Sauce. 7
Lamm Karahi (scharf) Lammfleisch mit Paprika, Zwiebel, Koriander,
Ingwer und Kashmiir Gewrzen. 1590 €
Lamm Vindaloo (scharf) Gebratenes Lammfieisch mit
Kartaffeln in einer scharfen pikanten Sauce gegart. - -« - 15,90 €
Lamm Mango Zartes Lammfleisch in milder Mango
Sahne-Sauce mit frischen Mangostickchert,
Lamm Curry Tandoori
Eingelegt Lammifielsch van Tandoor in Curry Sauce mit
Ingwer Koriander auf Wunsch scharf gewird
Karahi Gosht Lammfleisch ohne Knochen
geschmart in Karahi (indischer Spezialtopf) nach
Spezialrezept des Hauses, s = vls o/ sm i ol el )
Butter Lamm - Zartes Lammileisch in einer
Butter-Sahne Curry Sauce. 7
Palak Gousht - Lammfleisch mit Spinat, Ingwer und
Knoblauch in einer Sahne-Joghurtsauce mit
feinen Kashmir-Gewiirzen. 7 4
Lamm Shahi-Korma - Zartes Lammileisch zubereitet in einer milden
Tomaten-Sahne-Saisce mit Mandeln, Rosinen
Cashewkemen und Kokosraspeln,
Kofte-Gurry- Hackfleischbalichen mit Ef, Zwiebeln
hausgemachte Currysalice

Palak Paneer - fischer hausgemachter Rahmkase mit Spinat,

Sahne und trischigemanlenen Gewdrzen gebraten. . 1 11113.90 €
Matiar Panaer - Hausgemachter Rahmkase mit grinen Erbsen,

Zwiebelr,, Tomaten, Joghurt und Gewlirzen gebraten. . /113,90 €
Tandoori Bharta - Ganze Auberginen iiber offener Hamme in

Tandoor ‘gegrilit, poriert. mit Krdutern gewtirztiund mat

Zwiebeln. Ingwer, Knoblauch und Gewurzen gebraten. ' [113.90 8
Bhindi Masala - Garténfrisches Okrapemise mat

Zwiebeln, Tamaten, ingwer, Knoblauch und

spezielien Indischen Gewurzen gebraten, " 1380 €
Millijuli Sahzi - Verschiedene Gamilsesorten der Salson mit

Gewilrzen tnd in lelehter Clrry Satsce gebraten. . 10 i L13,.90/€
Alop Gobi Masala - Kartoffein und Blumenkohi mit

Zwiabeln, Ingwes, Knoblauch und Gewiirzen gebraten 11141 12,90 €
Chana Masala - Kichererbsen/in einer speziellen Masala-Sauce. 12,90 8
Tarka Daal 5 Galbe Linsen mit Zwiebein, Knobiabeh,

Ingwer und Tomaten. !
Karahi Paneer - Hausgemachter Rahmkasewuriel mit ingwer,

Twiebeln, Knablaush, Tomaten (nd Krautern zuberettet. % 12 14,90 €
Alao Anda '« gebratena Eler m|Kartotfeln, Koriander

ingwer, und Kashmir-Gewurzen in Currysauce. 1%L 13,90 €
Daal Makhni - Schwarzs Linsen in ginef

Sahne Joghurt Salige mit Knoblauch, Ingwer| 13.90 €
Anda Karahi ~4 Eier gebraten, mit Tomaten, Ingwes,

Zwieb., Paprika, Kariander zubereftet imy Karaht, f 0 L3190 €
Aloo Matter -Kicherarbsen mit Kartafteln, logwer }

Knablauch in einer Masala Sauce; 4 13.90'€
Aloo Palak -Spinat mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblages, i it 01390 €
Daal Spinat - Linsen mit Spinat, Ingwer; Knoblauch in HRRRN 13‘90 €

giner Currysauce. '




